LIVING
INTANGIBLE
CULTURE

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union

In-Cult

Kulturna blaga - Srbija

Edukativna sekcija

Zavod za proucavanje
kulturnog razvitka

The European Commission support for the production of this publication does not constitute an endorsement
of the contents which reflects the views only of the authors, and the Commission cannot be held responsible
for any use which may be made of the information contained therein.



SER_1/Moba — Kosidba na planini Rajac

Moba je davnasnji obicaj dobrovoljnog udruzivanja rada i medusobnog pomaganja na selu. Kada je
trebalo obaviti vece poslove, zarad efikasnosti, domacini su pozivali rodake, komsije i prijatelje da dodu
u pomoé. Mobe su se organizovale za izgradnju kuca i objekata, kosidbu, setvu, Zetvu, itd.

Svi klju¢ni elementi obi¢aja mobe neguju se na manifestaciji Kosidba na Rajcu koju organizuje opstina
Ljig. lako se na mobu moglo pozivati od ranog prole¢a do kasne jeseni, manifestacija se organizuje oko
Petrovdana (12. jul).

Kosidba na Rajcu pocinje defileom ucesnika koje predvode vodonoSe nosedi testije vode a i poneku
Cuturicu rakije. Domacin Kosidbe (Didija), najpre, kao dobar domacin, drzi kosacku zdravicu za
dobrodoslicu kosaca i uspeh mobe.

Potom idu kosci u belim vezenim koSuljama, belim pantalonama o ¢ijem tkanom pojasu vise vondiri i
belegije. Kosci na glavi imaju slamnate $esire, na ramenima noseéi posebno iskovane kose.

Za koscima idu ruckonose. Oni nose korpe prekrivene prtenim (lanenim) ¢arSavima u kojima su cinije sa
starim mlec¢nim sokom (kiselo mleko sa dodatim kajmakom i sirom) i kiselim mlekom, koje se pravi za
kosace jer razgaljuje na Zezi.

Kada se kosidba zavrsi, u€esnici i posmatraci se uhvate u kolo.
SER_2/Belmuz — tradicionalno jelo od sira

Po domacinstvima iz sela koja se nalaze na Staroj planini i po Svrljiskim planinama, kao i po
domacinstvima smestenih izmedu Svrljiskih planina i Tresibabe, ve¢ nekoliko vekova se priprema
BELMUZ. To je vrsta jela koje su spremali pastiri ovog stocarskog kraja, s obzirom da su imali samo mleko
i brasno,

Mada je najukusniji kada se pravi od nekoliko vrsta sireva, naziv je dobio

po belom siru i po Cinjenici da su ovo jelo najéescée pripremali muskarci, odnosno muZevi. S obzirom da
se BELMUZ bio izda$an obrok za celu porodicu, a da je najukusniji kada se sprema ,na veliko“, BELMUZ
se kuvao u velikim kazanima. Za dugotrajno mesanje smese bila je potrebna snazna muska ruka, pa su
BELi sir i MUZevi, a moZda i mladoZenje koje su — hraneéi se uglavhom ovim jelom — oBELeli svoj
MUZanstveni obraz - odredili ime ovom jelu.

KaZu, da svaki MUZ ima svoju tajnu kako pripremiti najukusniji BELMUZ.
SER_3/Muzicko naslede Vranja

Grad Vranje, na jugu Srbije, poznat je po svom bogatom i raznovrsnom kulturnom nasledu. Vranje je,
pak, najpoznatije po svojim muzi¢kim tradicijama, posebno vranjanskoj gradskoj pesmi i trubackim
orkestrima.
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Vranjansko muzi¢ko naslede kombinuje viSe kulturoloskih i civilizacijskih elemenata koji su oblikovali
dugu istoriju grada. Ono orbitira oko tradicija mnogih etni¢kih grupa, narocito Srba, Roma i Turaka,
uvazavajudi i hris¢anske i islamske religijske prakse.

Vranje je poznato po svojim trubac¢ima. Vranjanske trubacke orkestre najcesée formiraju Romi svirajudi
na vasarima i razli¢itim dogadajima. Vranjanska trubacka tradicija nosi izrazite orijentalne uticaje. Sviraci
u trubackim orkestrima pored velike muzikalnosti imaju i izuzetan dar za improvizaciju. Vranjanska
trubacka tradicija je veliku popularnost stekla zato Sto svojim izrazima prenosi intenzivne emocije.

Vranjansko muzi¢ko naslede je sve zastupljenije na medunarodnoj World Musc sceni promovisano na
nekoliko medunarodnih izdanja.

Trubacka muzika je upisana u Nacionalni Registar nematerijalnog kulturnog nasleda Republike Srbije.
Grad Vranje je i prvi grad iz Srbije koji je 2019. godine uklju¢en u UNESCO Creative Cities Network for
Music.

SER_4/Liciderski zanat

Pravljenje kolaci¢a Licider (Lebzelter) je veoma starog porekla koje se moze pratiti kroz vekove. Medeni
kolaci¢i se uopsteno pominju od 12. veka. Od 17. veka u srednjoj Evropi se sve ¢eSée pominje da su jelke
kicene medenim kolaci¢ima raznih oblika.Uz proizvodnju voska, pravljenje kolaciéa Licider smatralo se
veoma unosnim zanatom, ekonomski isplativim i ¢esto se nazivalo ,zlatnim zanatom®. Ovim zanatom su
se bavili voskari koji su se uspesSno usavrSavali u pravljenju meda i pravljenju medenih kolaciéa.
Pravljenje kolaciéa Licider pripisuje se uticaju nemackih kolonista koji su ovaj zanat razvili najpre u juznoj
Madarskoj, a potom odneli i u druge gradove Srbije. Licider kolaci¢i mogu biti razli¢itog izgleda i oblika.
Najrasprostranjenije i najpoznatije do danas je Licidersko srce, raznih veli¢ina, ukraseno ogledalom.
Najées¢i rezbareni motivi bile su figure lepo odevenih muskaraca i Zena, konjanika, ili konja, beba u
jastucima i srcima (srce Hristovo). Licider kolaci¢i modelovani u kalupu, a kasnije posuti raznobojnim
testom, prodavali su se na vasarima, seoskim slavama i pijacama. Lepo ukraseni i Sareni, simbolizovali su
naklonost, ljubav i poStovanje.

SER_5/ burdevdan

Purdevdan je veliki proleéni praznik kojim se odvaja novi, letnji period godine od zimskog. To je praznik
budenja prirode. Svake godine 6. maja Sirom Srbije i hrisSéani i muslimani proslavljaju Burdevdan,
Purdovdan, Ml’zigruda, Premlaz, Erdelezi, Sto su sve nazivi za Dan Svetog Dorda.

Svetog Dorda su za zastitnika uzeli Romi koji ovog sveca proslavljaju u ¢ast svojih predaka. U romskoj
zajednici Sveti Dorde se slavi dva dana kao prolecni praznik koji donosi leto i sre¢u. Tog dana odlazi se na
livadu, bere se cvede, pletu se venciéi od vrbe i cveca. Kod kuce se kiti kapija, ulazna vrata na kuci i oko
kuce. Jedan venci¢ se pravi za jagnje. Cvece se stavlja ispod jastuka, i nakon prespavane noci to cvecde se
Cuva u kuci do sledece godine, jer se veruje da donosi srecu. Jedan deo cveca se nosi kod jagnjeta. Gazda
kuce nazdravlja sa ukuc¢anima, zahvaljuje se Bogu zbog zdravlja i srece porodice. Cela porodica prilazi da
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pomazi jagnje, a zatim se jagnje prilaze kao Zrtva Bogu. Nakon ove ceremonije se proslavlja Sveti Dorde,
mladi oblace sve novo i pevaju.

Purdevdan i obredne prakse Molitva za Burdevdan upisani su u Nacionalni registar nematerijalnog
kulturnog nasleda Republike Srbije.

SER_6/Sajam u Sapcu

Kulturnoj specifi¢nosti Sapca i njegovom kulturnom identitetu doprinosi vasar. Sabacki vasar i danas je
dobro poznat na celom prostoru bivse Jugoslavije.

Istorijski izvori i etnoloska literatura govore da vasar u Sapcu korene ima jo$ u 14. veku. Pocetkom 20.
veka uveden je i vasar o Maloj Gospojini.

Malogospojinski vasar u Sapcu u stalnoj je transformaciji, jer se odrzava u okolnostima koje se brzo
menjaju. Od vasara na kojem se nekada trgovalo stokom i proizvodima domade radinosti, vasara na koji
se dolazilo ne samo iz cele Madve, nego iz cele Srbije, do danas kada Sabacki vasar Zivi novi Zivot. Na
daleko Euveni vasar, sinonim za grad Sabac, sacuvao je datum odriavanja 21. septembar, na Malu
Gospojinu. U 20. veku proslavila ga je pesma &ije su pocetne reci: ,Hoéemo li u Sabac na vasar?“, a
odgovara se: ,,Da idemo, da se provedemo!” Tokom trajanja vasara, zvani¢no od 21. do 23. septembra, a
nezvani¢no i duze, Sabac jeste grad zabave, muzike, pesme, vruéeg pecenja, ringispila, Zivi mnogo duze.
Sjati se na vasar svet da kupuje, prodaje, da se zabavi, najede, napije, da vidi i bude viden.

Septembru, mesecu kada se vasar odrzava i kada Sabac naro¢ito oZivi, raduju se i mladi i stari, a najvise
deca.

SER_7/Pcelarstvo

PcCele su osetljiva bica od izuzetne vaznosti za Zivotnu sredinu i bio diverzitet.

Hranljiva i lekovita vrednost meda, polena i propolisa je poznata od davnina, kao i raznovrsna upotreba
voska. Pored proizvodnje mati¢nog mleca, Cija se lekovitost danas sve vise prepoznaje, pcele imaju
izuzetno vaZznu ulogu u oprasivanju biljaka ¢ime se ¢uva bio diverziteta. Zahvaljuju¢i pcelama makar
trecina vocki u Srbiji biva oprasena

U srpskim selima centralnog dela Kosova i Metohije oCuvana je i obicajna praksa Pevanja uz rojenje
pcela. U vreme kada se pcele roje, od Purdevdana (6. maj) do avgusta, izvode se obredne pesme ciji je
cilj da pcele namame u kosnicu (zvanu trmka). Tokom izvodenja pesme, pcele se prskaju vodom a
posebna paZnja se posvecuje matici kako bi se ona uvela u kosnicu. Pevanja uz rojenje pcela je praksa
upisana u Nacionalni registar nematerijalnog kulturnog nasleda Republike Srbije.
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