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Traditia Moba / Cositul pe Muntele Rajac

Interviul cu doamna Danica Pavlovi¢, realizat de Jelena Bjegovic intr-o cafenea din Belgrad. decembrie 2021.

Danica Pavlovi¢ are 65 de ani. Dupa studii, ea este tehnician in economie. Danica este acum pensionara. Ea a
lucrat la Banca Nationalda a Serbiei, in calitate de controlor al tranzactiilor intranationale Tn cadrul
Departamentului de Finante Strdine. Ea locuieste in Belgrad, dar originile ei sunt din Ljig, un ordsel cca. 100 km
sud-vest de Belgrad.

Jelena Bjegovi¢ (JB): Ne-am intalnit astazi pentru a vorbi despre obiceiul moba si despre festivitatea ,,Cositul
pe Muntele Rajac”. Ce inseamna personal pentru dumneavoastra obiceiul moba si festivitatea ,,Cositul pe
Muntele Rajac”?

Danica Pavlovi¢ (DP): Pe atunci, cand eram o fetita care crestea in satul Kadine Luke, de unde provine familia
mamei mele, chemarea pentru moba era un apel pentru toate generatiile, tineri si batrani, sa fie impreuna si sa
facd o munca. Intregul sat lucra ca unul singur. Toatd lumea era condusd astfel incat munca s fie facuta. in
comunitatea noastra, cositul era cea mai frecventda cauza de chemare la moba, mai ales in timpul verii.
Festivitatea "Cositul pe muntele Rajac" se trage direct din aceasta traditie. La fel ca pe vremuri, de jumatate de
secol de la prima sarbatoare, in fiecare an in jurul zilei de Sfantul Petru [12 iulie] oamenii sunt chemati la cosit.
Tntreaga comunitate este dornicd ca festivitatea s3 fie un succes, astfel "Cositul" este o moba in sine. Pentru
mine, personal, inseamna afirmarea solidaritatii si a comunitatii, ajutorul reciproc pentru a depasi dificultatile si
a contribui la prosperitatea satului.

JB: Ce ati fnvatat si ce experiente aveti ca participant la ,,Cositul pe Muntele Rajac”?

DP: Din experientele de participare la Moba si in organizarea festivitatii , Cositul pe Muntele Rajac”, am Tnvatat
sa fiu solidara cu oamenii nevoiasi si cu comunitatea. Am dezvoltat un sentiment profund al apartenentei la
comunitate. Am fnvatat si despre rolurile sociale. Stiti zicala: ,cine coseste si cine duce apa”. Se stie cine este
didija [gazda cositului], cine sunt purtatori de ap3, cine pregateste pranzul si cine il aduce la cositori etc. Totusi,
suntem fncad Tmpreuna cu un scop comun.

Am invatat multe despre mestesuguri: tricotat, broderie, tesut. Am invatat si ceva despre meseria de fierarie.
Am invatat multe despre gastronomia traditionald — sa fac placinte, gogosi, kaymak, rakija etc. Abilitatile mele
de gatit s-au Tmbunatatit. Stiti ca fac placinte si gogosi delicioase! Pentru abilitatile mele de gatit si copt, pot
credita ,,Cositul pe Muntele Rajac”.

in fiecare an festivitatea se incheie cu spectacole de cantece traditionale si grupuri de muzici. M-am perfectionat
sa dansez kolo-ul nostru traditional si am invatat si cateva cantece.

Dumneavoastra va ocupati de ecologie, asa ca vreau sa va spun ca datorita participarii la festivitatea "Cositul pe
Muntele Rajac" am nvatat si eu ceva despre ecologie. Daca pajistile nu ar fi cosite, ar deveni buruienoase, ceea
ce ar pune in pericol alte cateva specii de flora si fauna. Asta se reflecta asupra biodiversitatii. "Cositul pe Muntele
Rajac" contribuie, asadar, la mentinerea biodiversitatii. Datorita "Cositului" nu mai exista pajisti cu buruieni!
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JB: Dupa parerea dumneavoastra, de ce sunt importante moba si ,Cositul pe Muntele Rajac” pentru
municipalitatea Ljig, care organizeaza festivitatea si comunitatea?

DP: Moba este importanta pentru ca promoveaza solidaritatea si coeziunea sociala. Toata lumea din comunitate
depune eforturi pentru ca aceasta comunitate sa prospere. Vorbesc despre toate generatiile, tinere si batrane,
fiecare, in functie de abilitatile sale, isi aduce contributia personald. Nu ma face sa vorbesc despre fete si baieti,
care se pot intalni si se pot cunoaste! [rade]

Cand vorbim despre municipalitatea Ljig, va reamintesc ca a fost si este inca un mic municipiu chiar in afara
Belgradului, pe comunicatia de trafic foarte importanta care duce spre Vestul Serbiei, Muntenegru si Marea
Adriatica. Sarbatoarea , Cositul pe Muntele Rajac” a incurajat oamenii din comunitatea Ljig sa se gandeasca mai
mult la obiceiurile si cultura lor, sa realizeze ca principala componentd a identitatii lor este afinitatea pentru
solidaritate si aspiratiile de a depasi dificultatile Tmpreund. De asemenea, Ljig a devenit cunoscuta ca
municipalitate care atrage cositori si turisti din toate colturile Balcanilor. Si de dincolo. Stiti ca , Cositul pe
muntele Rajac” aduna cositori din toata regiunea. Toatd lumea aduce ceva care arata, spune ceva despre esenta
moba si a cositului. Este atat de minunat sa vezi broderii colorate pe camasile albe pe care le poarta cositorii,
fiecare fiind costume traditionale Tn comunitatile lor. Ca gazde, oferim ceea ce avem, obiceiurile noastre, ne
impartasim credintele si valorile, traditiile noastre. Sa va spun ca nu este atat de diferit de altii. Suntem putini,
dar nu ne impiedica sa gasim destul de usor ceva in comun.

JB: Conform parerii si experientelor dumneavoastra, cum este legata , Cositul pe Muntele Rajac” de alte
expresii ale culturii vii din Serbia?

|Il

DP: Pe langa moba, ,,Cositul” pretuieste si doua practici sociale importante: prelo si poselo. Prelo este o
practicd in care femeile si fetele se reunesc pentru a lucra la lucrérile lor de artizanat. in ziua dinaintea
»Cositului”, dupa-amiaza, femeile din comunitate se reunesc pentru a lucra si pentru a prezenta obiectele de
artizanat finalizate. Dupa prelo, toata lumea se aduna pe poselo. Poselo este o practica traditionald de a se
intalni pentru a socializa. Femeile, barbatii, fetele si bdietii se intrec intre ei pentru a vedea cine va canta mai
bine, cine va spune o gluma mai bun3g, cine va castiga jocurile sociale. Totul pastreaza spiritul vremurilor de

odinioara, cand prelo si poselo erau aproape singura modalitate de interactiune informala a tuturor satenilor
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Muzica din Vranje

Interviul cu doamna Ivana Tasi¢ Miti¢ a fost realizat de Vladimir Kolari¢ in februarie 2022 prin Zoom
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Ivana Tasi¢ Miti¢ are 40 de ani. S-a nascut in Vranje si inca locuieste in acest oras. Din
punct de vedere educational, este doctor in metodologia predarii la clasa, in timp ce de profesie
este profesor in metodologia predarii limbii si literaturii sarbe. De asemenea, Ivana este o
interpretd renumita a cantecelor orasului Vranje. Am vorbit cu Ivana despre muzica din Vranje,
un element al tezaurului cultural viu al Serbiei.

Vladimir Kolari¢ (VK): Cum ai descrie relatia ta cu muzica din Vranje?

Ivana Tasi¢ Miti¢ (ITM): M-am nascut in Vranje si inca locuiesc in acest oras frumos.
Vin dintr-o familie Tn care mostenirea muzicala a lui Vranje a fost hranita si pastrata de la uitare
de multa vreme. De mai bine de 25 de ani interpretez cantecul orasului Vranje atat independent,
cét si ca solist vocal al grupului etno ,,1zvor”.

VK: Ce inseamni pentru tine personal muzica din Vranje, un element al comorii
culturale vii a Serbiei?

ITM: Percep mostenirea muzicala a lui Vranje ca o reflectare a identitatii oamenilor din
regiunea Vranje, a mentalitatii, a obiceiurilor, a portului popular, a limbii si a tot ceea ce, in
sens cultural, ii modeleaza pe locuitorii acestei regiuni din sudul indepartat al Serbiei. .

VK: Ce cunostinte si experiente ai dobandit cantand cantecul orasului Vranje ca
parte a mostenirii muzicale a lui Vranje?

BMI: Cantand mostenirea muzicald din Vranje, am dobandit cunostinte valoroase
despre modul de viata si conditiile de viata ale oamenilor la sfarsitul secolului al XIX-lea si in
prima jumatate a secolului al XX-lea. Am cunoscut multe personalitati autentice care locuiau
in Vranje la acea vreme si ale cdror povesti de viatd au inspirat cantece. Am aflat despre
evenimente semnificative care au avut loc in orasul meu si regiunea noastra. Intr-un cuvant, am
invatat multe despre sensibilitatea si mentalitatea locuitorilor din zona Vranje

VK: Tn opinia ta, de ce este muzica, si in special ciantecele orasului, importanta
pentru Vranje?
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ITM: n linii mari, muzica din Vranje face parte din bogitia culturald vie a Serbiei.
Observate cu atentie, expresiile muzicale specifice dezvoltate in Vranje, si In special cantecul
orasului Vranje, pastreaza traditia si cultura Vranje, limba si obiceiurile oamenilor din Vranje
si regiunea Vranje. Aceastd expresie muzicala specificd reflectd o sensibilitate si un
temperament profund al oamenilor care trdiesc si au trdit in aceastd zond, pastreaza limba si
obiceiurile in forma lor originald, vorbeste despre personalititi si evenimente autentice,
inféatiseaza spiritul unui mediu... Din acest motiv, este necesar sa facem un efort mare pentru a
pastra aceastd comoara culturald vie pentru generatiile viitoare.

VK: Muzica din Vranje are legitura cu alte practici ale culturii intangibile din
Serbia? Daca da, in ce moduri?

ITM: As spune cd patrimoniul muzical din Vranje este cel mai strans legat de
patrimoniul imaterial din Kosovo si Metohija. Acest lucru se reflectd mai ales in expresia
muzicala (ritm si melodie) si in subiectele pe care le abordeaza. Presupun ca legatura geografica
si circumstantele istorice aproape identice au contribuit cel mai mult la acest lucru.

VK: Daca esti de parere ca patrimoniul muzical din Vranje este important pentru
alte comunititi din Serbia, explica pe scurt de ce.

ITM: Mostenirea muzicald a lui Vranje este, fard indoiala, importanta pentru alte
comunitati din Serbia. Pentru a intelege traditia si cultura unei natiuni este necesar sa cunoastem
toate elementele sale, iar muzica din Vranje este un element indispensabil al culturii poporului
sarb. Desi Vranje este cunoscut 1n toatd Serbia pentru mostenirea sa muzicald, cred ca nu este
prezent in alte zone sarbe Tn masura in care ar trebui sa fie. De aceea este necesar sa se faca
eforturi pentru a-1 promova si a-1 apropia de membrii altor comunitati din Serbia.

VK: Tn opinia ta, in ce fel poate fi sensibilizatii populatia noastri cu privire la
importanta patrimoniului muzical din Vranje?

ITM: Rolul mass-mediei este crucial, in special al radioului si al televiziunii, unde
emisiuni adecvate dedicate patrimoniului muzical din Vranje si Inregistrari audio si video ale
cantecelor din Vranje ar contribui la popularizarea acestei comori culturale vii. De asemenea,
o contributie semnificativa ar putea fi oferitd prin organizarea de festivaluri si evenimente
similare, in cadrul cdrora ar fi prezentat patrimoniul muzical din Vranje.
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Mestesugul Licitar

Interviul cu Aleksandra Jakovljevi¢ a fost realizat de Gordana Puradevi¢ Prvanov la inceputul lunii martie 2022
in Muzeul National Pancevo

Aleksandra Jakovljevi¢ are 63 de ani. S-a nascut in Pancevo si inca locuieste acolo. Ea
detine o diploma in Etnologie si Antropologie si lucreaza (curator) la Muzeul National
Pancevo.

Gordana Puradevi¢ Prvanov (GDjP): Alexandra, astizi ne-am intalnit pentru a vorbi
despre mestesugul licitar. Ati studiat acest mestesug in calitate de curator responsabil cu
colectia etnologicd la Muzeul National Pancevo. Totusi, vreau sa va intreb ce inseamni
acest mestesug pentru dumneavoastra personal?

Aleksandra Jakovljevi¢ (AJ): In calitate de curator al Muzeului National Panéevo,
responsabil de colectia etnologicd a muzeului, ma ocup, de asemenea, de identificarea si
protejarea patrimoniului cultural imaterial, comoara culturald vie a regiunii Banat din provincia
Voivodina. Printre comorile culturale vii pe care le-am studiat un loc special Tn inima mea il
ocupa mestesugul liciderului, mestesug care produce fursecuri cu miere. Originile sale dateaza
din Evul Mediu si chiar si astazi reprezinta asa-numitul "patrimoniu viu". Mai demult, in timpul
lernii existau dansuri cu spectacole si o loterie in fiecare sambata, unde tinerii se adunau si
ficeau schimb de cadouri sub forma de fursecuri licider de diferite forme. In piata, parintii
cumparau pentru copiii lor prajiturele de licider ca jucarii, pe care acestia le mancau mai tarziu.
Mestesugul era considerat profitabil, deoarece castigurile erau suficient de bune pentru ca un
sot s1 0 sotie care practicau acest mestesug, sd asigure cel putin traiul gospodariei si sa-si trimita
copiii la scoala. Mestesugarii licider erau brutari care stadpaneau coacerea prajiturilor cu miere
decorate cu modele colorate, cu mici oglinzi si imagini adecvate. Prajiturile au formd de
inimioare, case, papuci, posete, cai, foarfeci, cremene, pistoale. La targurile, festivalurile si
balurile satului, prajiturile sunt daruite de parinti copiilor, de bunici nepotilor, de flacai fetelor...
Batranii si tinerii deopotriva le adora si sunt atatea ocazii de a darui cuiva de exemplu inima de
Licider!

Pentru mine, mestesugul licider este un exemplu ca cultura nu are limite. Germanii, care
numesc aceste fursecuri Lebkuchen sau Lebzelter, au adus mestesugul in provincia Voivodina.
Apoi, a fost raspandit in alte parti ale Serbiei, astfel incat comunitatile, grupurile si indivizii din
toata Serbia de astdzi sd-1 recunoasca ca parte a mostenirii lor culturale.
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Cand vad aceste fursecuri cu miere pe tarabele targului, in forme de case si inimi si sub
alte forme, basmele si povestile prind viata in fata ochilor mei. Poate mai degraba decat oricare
alta, povestea despre Hansel si Gretel care a fost scrisi de fratii Grimm. Imi imaginez coliba
vrajitoarei la fel ca o casa de turta dulce facuta de mesteri de licider.

GDjP: Ce fel de cunostinte si abilititi transmite mestesugul cu licider?

AJ: Mestesugul licitar a fost transmis din generatie in generatie in Serbia timp de secole,
chiar si astazi. Aceasta este ceea ce 1l face sa fie un patrimoniu "viu". Comunitatile si grupurile
il recreeaza in functie de mediul inconjurator, de interactiunile lor cu natura si de istorie, dandu-
le un sentiment de identitate si de continuitate, adicd de durati. In acelasi timp, ar trebui si se
tina cont de legatura lor cu alte meserii, in special apicultura, patiseria si ceruirea. Brutarii care
stdpaneau abilitatile de a face prajituri cu miere de calitate aveau un statut special, superior. La
un moment dat, Tn secolul al XIX-lea, mestesugul cerii si cel al licorii au fuzionat. Mestesugarii
care stdpaneau aceste cunostinte si abilitati faceau lumanari iarna, In timp ce vara, in timpul
targurilor, faceau fursecuri cu licori. Folosirea lumanarilor a scdzut odata cu electrificarea tarii.
Fursecurile licider, in schimb, au rdmas delicatese dragi, care transmit diverse mesaje prin
diversitatea lor. Mesaje de dragoste.

GDjP: De ce, in opinia dumneavoastra, este important mestesugul Licitar pentru
comunititile din Banat si Serbia?

AJ: Cunostintele despre retetd si abilitatile de a face prajituri sunt transmise din
generatie in generatie. Din secolul al XVII-lea, cand germanii au adus acest mestug in provincia
Voivodina, acesta a fost considerat profitabil, mai ales in combinatie cu apicultura si cu
mestesugul cerii. Desi mestesugul a intrat in recesiune la sfarsitul secolului al XX-lea, Tn prezent
este din nou recunoscut ca fiind prosper. Este caracteristic populatiei sarbe din tara noastra, desi
si alte comunitati etnice din Serbia sunt angajate in acest mestesug, dar in numar mai mic.
Femeile si barbatii sunt implicati in mod egal in aceasta meserie. Traditia populard de a face
aceste prajituri cu miere in sate este pistrati in principal de organizatiile de femei. In ultima
vreme, generatiile mai tinere recunosc din ce in ce mai mult mestesugul de licider pentru a-si
asigura traiul. In Banat insusi, astizi centrele mestesugului licider sunt Dolovo, Kikinda si
Zrenjanin, iar in alte parti ale Voivodinei se remarcd Novi Sad (Backa) si Ruma (Srem).
Mestesugul este prezent si in alte parti ale Serbiei.

Prajiturile Licider erau plasate in principal la dansuri si targuri. Astazi, mestesugarii isi
ofera fursecurile la diverse evenimente - targuri, targuri satesti, sarbatori bisericesti, adunari de
Criciun si Anul Nou. Impreund cu popularizarea calitativd a mestesugului, cu dorinta de a
explica elementele mestesugului si simbolurile diferitelor forme de fursecuri cu miere
locuitorilor si turistilor, fursecurile licider au devenit foarte populare atat ca dulciuri, cat si ca
suveniruri. In acest fel, se asigura profit atat pentru mesteri, cit si pentru comunitatea sociala.
In acelasi timp, caracteristica acestor mestesugari este o mare mobilitate - ei ajung pe piata lor
caldtorind in toata Serbia si, uneori, dincolo de granitele tarii. Pe tot parcursul anului, prajiturile
licider pot fi cumparate, de exemplu, la Centrul Cultural din Belgrad. Muzeul "Satul vechi" din
Sirogojno, precum si in centre turistice precum Mokra Gora etc.
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Sabac Fair

Interviul cu Aleksandra Jovanovi¢ a fost realizat de Suzana Lazarevi¢, in februarie 2022 la Muzeul National din
Sabac.

Aleksandra Jovanovi¢ are 50 de ani. S-a niscut si locuieste in Sabac. Este licentiatd in
etnologie si antropologie. Aleksandra lucreaza la Muzeul National din Sabac in calitate de
consilier muzeal.

Suzana Lazarevi¢ (SL): In calitate de etnolog si curator in cadrul Muzeului
National Sabac, sunteti implicati profesional in protejarea patrimoniului nostru viu, iar
Targul Sabac este cu siguranti reprezentativ pentru cultura vie a orasului nostru. Ce
inseamni Targul Sabac pentru dumneavoastri personal?

Aleksandra Jovanovi¢ (A. J.): Cand ati mentionat angajamentul meu
profesional, as dori si spun ca Targul Sabac a fost o tema a lucririi mele pentru obtinerea
certificatului de curator. Mai tarziu, in timp ce pregiteam expozitia permanentd a Muzeului
National din Sabac, am decis si includem Targul Sabac ca fiind reprezentativ pentru
patrimoniul viu al orasului nostru, astfel incat toti cei care nu pot vizita targul sa aiba
cunostintele si impresia despre cum este in Sabac la sfarsitul lunii septembrie.

Pentru mine personal, in primul rand, Targul Sabac este amintirea copiliriei si a
unor vremuri mai bune si fara griji, cand targul era asteptat cu nerabdare. Fiind mandra ca sunt
din Sabac, pentru ci Targul Sabac este o parte inseparabili din noi, oamenii din Sabac. Targul
Sabac nu este doar caruseluri, corturi, muzica, friptura calda... Este o Institutie!

Sa mergi la Targul Sabac inseamni sa fii pregitit pentru aglomeratie, zgomot,
praf, fum de grétar, oameni care se imping unii pe altii, targuieli, sd ai pantofi confortabili in
picioare si sa fii pregatit s mergi mult timp. De asemenea, te bazezi pe faptul ca poti cumpara
unele bunuri mai ieftine decat in magazine, unele produse ale mestesugarilor care vin din alte
parti ale Serbiei: licider, tricotaje din Zlatibor, unele antichitati sau obiecte din lemn, cum ar fi
linguri de amestecat sau tablite de taiat, care sunt de o calitate mai buna decat produsele similare
din magazine.

S. L .: Care este semnificatia si specificul Targului Sabac?

A. J.: Targul Sabac este unul dintre cele mai vechi evenimente locale care
dureazi de secole. Targul din vecinitatea Sabac a fost mentionat pentru prima dati in secolul
al XIV-lea. La mijlocul secolului al X1X-lea aveau loc doua targuri - unul de Sfantul Gheorghe
[6 mai] si altele despre Sfantul Dimitrie [8 noiembrie]. De la inceputul secolului XX, a fost
introdus un targ pentru ziua Nasterii Maicii Domnului [21 septembrie], care a durat pand in
zilele noastre.
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Targul de la Sabac din ziua Nasterii Maicii Domnului Theotokos are toate
elementele pe care le au si alte targuri din Serbia sau din Bosnia. Numerosi comercianti,
mestesugari, proprietari de cafenele si parcuri de distractii si un numar mare de oameni din
Sabac, din satele din jur, dar si turisti din alte orase din Serbia si oamenii nostri care triiesc si
lucreaza in straindtate, se adund aici pentru afaceri si divertisment. Poate cd ar trebui sa
subliniez si un numar mare de corturi care prezintd nume "importante" ale muzicii populare
populare.

Cred ca targul mondial de umor si satird - "Civijada" ("Glumetii din Sabac"),
care are loc chiar Tnainte de targ, si interconectarea lor stransa este una dintre caracteristicile
specifice ale Targului Sabac. "Civijada" a oferit Targului Sabac un alt strat cultural care lipseste
altor targuri din Serbia. Cu sigurantd, durata targului este o specificitate. Am mentionat
continuitatea sa de-a lungul secolelor, ceea ce reprezinta un segment al durabilitatii. Durata sa
actuald, de sapte pana la 10 zile, este cu sigurantd o alta specificitate iIn comparatie cu targurile
din alte orage care dureaza una, doua sau trei zile.

S. L .. De ce este important targul pentru orasul Sabac si pentru
comunitatea sa?

A. J.: Targul este o manifestare pe care oamenii din Sabac o recunosc si pe care
toatd lumea este fericitd sa o practice si, in acest fel, sa contribuie la transmiterea propriului
patrimoniu cultural citre generatiile viitoare. Desfisurarea de zeci de ani a Targului Sabac
contribuie la mentinerea si respectarea unei traditii culturale si ne da noud, locuitorilor din
Sabac, sarcina de a perpetua continuitatea culturald prin pastrarea valorilor culturale deja
existente. Fiecare noud generatie are sarcina de a satisface si de a intelege necesitatea de a pastra
diversitatea culturala, care reprezinta baza implicarii fiecarei comunitati locale in tendintele
lumii moderne. Trebuie avut in vedere faptul ca fiecare noud generatie, constient sau nu,
introduce unele noutiti in Targul Sabac.

Multi oameni din Sabac merg la targ din obisnuintd, de dragul de a vizita
obiectivele turistice, pentru a cumpara ceva, copiii $i tinerii merg pentru a se distra. Deoarece
un numir mare de oameni din Sabac sirbitoresc ziua Nasterii Maicii Domnului Theotokos,
rudele si prietenii din sate si din alte orase vin sa 1i viziteze. Apoi, acestia profitd si de aceasta
ocazie pentru a vizita Targul Sabac. In zilele targului, Sabac este vizitat de un numar mare de
persoane din toatd Serbia (comercianti si turisti) In primul rand datorita targului, dar si pentru
evenimentele din jurul orasului care il preceda - "Civijada", "Carnavalul Civija"... In acele zile,
orasul are o atmosfera festiva si "spiritul Civija". Sabac este mai prezent in mass-media in acele
zile decat de obicei. Prin prezentarea mediaticd a orasului si a evenimentelor care au loc in acele
zile, sunt promovate valorile culturale si istorice ale orasului Sabac.

S. L .: Este Targul Sabac legat de alte practici ale culturii imateriale din
Serbia? Daca da, in ce fel?

A. J.: La Targul Sabac, mestesugari precum cei ce fac licider, olarii, cojocarii,
etc. isi plaseaza produsele, iar unii dintre ei le confectioneaza la targ in timp ce 1si vand marfa.
In conversatia cu ei, acestia subliniazi ci cele mai mari vanzari ale produselor lor sunt la targuri
si ci la Targul Sabac au cele mai bune cstiguri. In acelasi timp, aici vin vanzatori din alte parti
ale Serbiei, astfel incat Targul Sabac alimenteaza si practici vii de conectare, comunicare,
contractare de locuri de muncd, schimb de experientd si de produse intre mestesugari si
comerciantl.

Societtile culturale si artistice se reunesc in cadrul "Civijada", in special "Civija
Circle Dance" care reprezinta si "Kolo - Circle Dance", care este inscris pe lista reprezentativa
UNESCO a tezaurului cultural viu al umanitatii.
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Toatd lumea, tineri sau batrani, asteapta cu nerabdare targul in fiecare an, din
motive proprii. Anul trecut, in 2021, din pacate, din cauza pandemiei de Covid, Targul nu a
mai avut loc, dar sper ca anul acesta si striluceasca din nou in toata splendoarea sa. {i invit pe
participantii la proiectul "Cultura imateriald vie" din alte tari sa vina la Targul Sabac! Ii invit
sd vina si sa se distreze!
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Apicultura

Interviul cu Marko Vukoti¢ a fost realizat de Maja Todorovi¢, in data de 5 martie 2022, prin
Zoom.

N

Marko Vukoti¢ s-a nascut in UZice, unde locuieste si in prezent. Are 38 de ani si are
studii de tehnician de trafic. Lucreaza ca antrenor de fotbal si detine o companie privata de
catering.

Maja Todorovi¢ (MT): Marko, nu triiesti din apicultura, dar practici apicultura.
Cum se face?

Marko Vukoti¢ (MV): Pentru mine, apicultura este o traditie de familie pe care vreau
sd o cultiv si sd o pdstrez. Bunicul meu, BoriSa Vukoti¢, a fost unul dintre cei mai cunoscuti
apicultori din districtul Zlatibor [vestul Serbiei, prim. MT]. Datorita lui ma cunosteau si batranii
din Uzice - ,,Esti nepotul apicultorului Borisa?”. Bunicul meu ne-a transmis noua, celor mai
tineri, dragostea lui pentru albine, cunostintele si abilitatile In apicultura. Sunt a treia generatie
de apicultori din familia Vukoti¢. Acum am o stupind stationata in satul Dreznik, langa UZice.

De la bunicul meu, am invatat cum sa abordez albinele, cum sa le Ingrijesc, cum sa fac
miere, cum s produc alte produse apicole precum laptisorul de matca sau cum sa extrag fagurii
de miere. De asemenea, am invétat multe despre vegetatie, pasunatul albinelor si rolul pe care
il joaca albinele in polenizarea plantelor si conservarea biodiversitatii. Bunicul meu m-a invatat
si despre proprietatile vindecatoare ale mierii si ale altor produse apicole.

MT: in opinia dumneavoastri, de ce este importantii apicultura pentru regiunea
Zlatibor?

MV: Pentru regiunea Zlatibor apicultura este importantd din punctul de vedere al
incurajarii productiei de produse tipice raionului nostru. In acest fel, se creeaza conditii pentru
ca mestesugul apicol sa devinda o sursd de venit de baza sau suplimentar pentru membrii
comunitatii locale. Este important ca avem Asociatia Apicultorilor din Uzice, care ne pune in
legdtura cu toti apicultorii din aceastd zona. Asociatia este foarte activd si motiveaza oamenii
sa se angajeze in apicultura.

MT: Din cate stiti, cum este legata apicultura de alte expresii ale comorii culturale
vii?
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MV: Apicultorii au propriile lor obiceiuri In ceea ce priveste incurajarea roiului de
albine. Existau obiceiuri 1n care se cantau cantece rituale si se efectuau unele ritualuri pentru
inmultirea albinelor primivara si vara, dar acest lucru este rar in tara noastra acum. In ceea ce
priveste alte forme de tezaur cultural viu, cred ca apicultura este legatd in primul rand de
mestesugurile traditionale, in special de tamplarie si de ceruire. Tamplaria, deoarece
confectionarea cosurilor necesita abilitati specifice de tamplarie. Ceruirea pentru ca lumanarile
si tot ceea ce este facut din ceara se realizeaza datorita apicultorilor. Dupa parerea mea, cel mai
important lucru este cad angajarea in apicultura inseamna cunoasterea proprietatilor curative ale
produselor apicole din trecut si din prezent. Pe langa faptul cd mierea si produsele apicole, in
special laptisorul de matca, sunt folosite si astdzi in realizarea de creme si elixiruri, este
important sa mentionam apiterapia. Acestea sunt tehnici de utilizare a mierii si a produselor
apicole 1n tratament care au fost dezvoltate de secole si reprezintd un tip special de medicina
traditionala.

MT: in opinia dumneavoastri, cit de importanti este apicultura pentru alte
comunitati din Serbia?

MV: Aveti apicultori peste tot in Serbia. Bogatia naturii noastre, diversitatea ei, permite
productia de miere de calitate si alte produse apicole de calitate. Nevoia de a muta coloniile de
albine pe pasuni, care nu trebuie sd fie doar, de exemplu, in districtul Zlatibor, ci si 1n alte parti,
din Serbia. Targurile apicole reunesc apicultori din toatd Serbia pentru a face schimb de
cunostinte si experiente, dar si pentru a oferi "ospitalitate" pentru ca albinele sa aiba o varietate
de pasuni.

Bogatia si diversitatea naturii i a vegetatiei fac ca mierea si produsele apicole din Serbia
sa fie recunoscute pentru calitatea lor chiar si in afara tarii noastre. Acest lucru este evidentiat
de cererea pentru produsele noastre in strainatate. Oportunitatile de export reprezintd cu
sigurantd o incurajare pentru dezvoltarea In continuare a apiculturii in tara noastra.
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